Vdsterbottenslax

Lax

700 g lax.

Riven Vdsterbottensost.
Salt och citronpeppar.

Skdr laxen pd snedden i s@ stora skivor som mgjligt. Salta och peppra. Férdela den rivna osten
over skivorna. Rulla ihop skivorna och ldgg 4-5 rullar / person i centrum av en ugnsfast form.

Potatismos

1 kg mandelpotatis
2 dggulor.

Grddde eller smor.
Salt och peppar.

Koka potatisen och mosa den med hand- eller elkraft. Blanda i dggulorna och smér / grddde.
Klicka eller spritsa ut moset runt om fiskrullarna.

Sas

2 msk smor.

2 msk mjol.

1dl fiskbuljong.
1 dl vatten.

1dl vitt vin.

3 dl grddde.

Koka ihop sdsen och hdll den éver laxrullarna / moset. Gratinera i 225° tills moset har fatt fin
fdrg. Garnera med rod eller svart rom, dill, rédlék och citronskivor. Servera med tunnbrod och en
vdl kyld Norrlands Guld eller ett torrt vitt vin.



